
Plateau

Système de nettoyage
PYROLYTIQUE de Pando

Plage de température de 30 °C à 260 °C
Triple isolation thermique de la porte
Poignée massive anodisée noir satiné
Soft Close (ouverture et fermeture amorties de la porte)
Puissance maximale: 2900-3400 W
Programme ECO pour réduire la consommation énergétique
Programme de préchauffage rapide
Lèchefrite profonde émaillée
Plaque de cuisson classique 
Grille
Éclairage intérieur LED
Plateau Air Fry
2 jeux de glissières télescopiques
Porte avec système facilitant l’accès aux vitres pour leur 
nettoyage et leur entretien
Verrouillage de sécurité du bandeau de commande

Caractéristiques Fonctions

PHP-1064
Four multifonction Pyrolytique
de 60 cm avec fonction Air Fry

Dimensions en mm

Nettoyage
Pyrolytique

AA
G

++

60 cm Grandes
capacités

81 L

Accès facile
au triple vitrage
Facilite le nettoyage

Éclairage
LED
Haute efficacité

5 niveaux de 
cuisson
+Glissières télescop.

Fermeture
soft-close
Durabilité accrue

Plateau
Airfry
Cuisson naturelle

Écran
tactile
Facile et intuitif

Fonctions
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Recettes 
programmées

95

2900-3400W

Cuisson haute 
performance

Portes à
triple vitrage
Sécurité

x3

Convection Conventionnel Grill Maxi Grill Maxi Gril + 
ventilateur

Cuisson 
rapide

Cuisson 
douce et lente

Cuisson 
multiple

Séchage

Sonde de 
température

Nettoyage
Pyrolyse

Pizza

Désinfection

Ventilateur
 turbo

Levée de pâte

Décongélation

Recettes

Eco

Éclairage 
intérieur

Maintien au 
chaud

AirFry

Chauffe-
assiettes

Système de 
nettoyage 
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