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Cuisson haute Portes a
Grandes performance triple vitrage Nettoyage
capacites 2900-3400W Séourité Pyrolytique
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Fonctions Recettes 5 niveaux de Acces facile
programmées cuisson au triple vitrage
+Glissieres télescop. Facilite le nettoyage

1%

Fermeture Eclairage Plateau Ecran
soft-close LED Airfry tactile

Durabilité accrue Haute efficacité Cuisson naturelle Facile et intuitif

PHP-1064 Eﬂ*
Four multifonction Pyrolytique
de 60 cm avec fonction Air Fry

Caractéristiques Fonctions

Plage de température de 30 °C a 260 °C — o o s .

Triple isolation thermique de la porte d) Y Y Y
Poignée massive anodisée noir satiné —_—

Soft Close (ouverture et fermeture amorties de la porte) Convection  Conventionnel Grill Maxi Grill Maxi Gril + Cuisson dodissan o

Puissance maximale: 2900-3400 W

Programme ECO pour réduire la consommation énergétique p—
ey - @ @ |®] K| [ | |=

Programme de préchauffage rapide

e i dmaillé Cuisson Pizza Ventilateur Décongélation Eco Maintien au Chauffe-
Lechefrite profonde emaillée multiple turbo 9 chaud assiettes

Plaque de cuisson classique

Grill . - ++
Eglla(iarage intérieur LED LSSJ = LlJ rl 'Q: ALFW, + 0

Plateau Air Fry Séchage Désinfection Levée de pate Recettes Eclairage AirFry Systéme de
2 jeux de glissiéres télescopiques interiedr negge
Porte avec systéme facilitant I'accés aux vitres pour leur ¥+
nettoyage et leur entretien + §\
Verrouillage de sécurité du bandeau de commande
Nettoyage Sonde de
Pyrolyse température
@ Systeme de nettoyage
PYROLYTIQUE de Pando v
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